DESSERTS

FRENCH CARAMELIZED PAIN PERDU BRIOCHE 9,50€
BRIOCHE TOAST, caramel CARAMELISE et sa glace au
ice cream caramel
FRUIT, fresh and seasonal FRUITS DE SAISON 750€
CHOCOLATE COULANT, CCEUR COULANT AU 9,80€
vanilla ice cream & creme CHOCOLAT et saglace a la
anglaise (10 minutes) vanille nappée de creme

anglaise (10 minutes)
OUR CHEESECAKE NOTRE CHEESECAKE 9,50€
WITH ICE CREAM AVEC GLACES
ICE CREAM SUNDAES COUPE DE GLACES 6,70€

B © =

K

-
LS SN

®

BREAD / PAIN: 110€

ALLERGENS/ ALLERGENES

# Gluten /Gluten Molluscs / Mollusques
@1 Fish / Poisson # Peanuts/Cacahuétes
8 Dairy/Produits Laitiers & Sulphites/ Sulfites

® Eggs/Eufs © Lupins/ Lupins

@ Dried fruits / Fruits secs Mustard / Moutarde

& Soy/Soja 2 Sesame/Sésame

% Shellfish / Crustacés @ Celery/Céleri

enu - Carte

RESTAURANT
RESTAURANT

Yrisarri Hotel Palace
Hotel-Palais de Yrisarri




TO SHARE
A PARTAGER

IBERIAN HAM BOARD, PLANCHE DE JAMBON 22,50€
fuet and cheeses IBERIQUE, fuet et fromages
OUR '‘PATATAS BRAVAS'. NOS POMMES DE TERRE 13,80€
Sweet potato, brava sauce, frites, patate douce, sauces
and mild aioli brava et aioli doux
TXISTORRA sausage from TXISTORRA de Navarre 13,50€
Navarra (Arrieta) (Arrieta)
Roasted OCTOPUS, potatoes, POULPE, pommes de terre 26,90€
paprika oil et huile de paprika
IBERIAN HAM CROQUETTES CROQUETTES AU JAMBON 2,80€
(unit) IBERIQUE (unité)
San Sebastian-Style FISH SOUPE DE POISSON a la 17,80€
SOUP donostiarra
SCALLOP AND PRAWN RAVIOLIS AUX SAINT- 21,50€
RAVIOLI JACQUES ET AUX CREVETTES
SAUTEED MUSHROOMS, CHAMPIGNONS SAUTES, 18,80€
poached egg, foie gras, and oeuf poché, foie, sauce au
Oporto sauce porto
SEASONAL TOMATO SALAD, TOMATES DE SAISON, 18€
tuna flank with spring onions ventréche de thon et

ciboulette
IRRISARRI GREEN SALAD. SALADE VERTE IRRISARRI. 15,40€
Lettuce, pink tomato, spring  Laitue, tomate rose, cébette,
onion, strawberries, avocado, fraises, avocat, noix de cajou
cashews
FREE-RANGE EGGS BROKEN OEUFS FERMIERS CASSES 1450€

with txistorra

avec txistorra
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FISH
POISSONS

COD LOIN in biscayan sauce

DOS DE CABILLAUD a la
vizcaina

BAKED SEA BASS with sliced
potatoes and garlic sauce

MEATS
VIANDES

“GOYA” GRILLED ENTRECOTE
with sliced potatoes and

peppers

BAR AU FOUR avec pommes 2520€ ax

de terre boulangeéres et
sauce aillée

ENTRECOTE “GOYA” GRILLEE 27,50€

avec pommes de terre
boulangéres et poivrons

NEW YORK STRIP BURGER, BURGER DE NOIX 22€
foie, caramelized onions, D'ENTRECOTE, foie, oignons

arugula and french fries caramélisés, roquette et frites

SEITAN STEAK, basmatirice, STEAK DE SEITAN 1790€
cashews with curry sauce accompagné de riz basmati,

(vegan) de noix de cajou et sa sauce

au curry (végétalien)
Ham and cheese PIZZA PI1ZZA jambon-fromage 1550€

24.50€  ax
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